
Акт
контрола организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»

№н\п Критерии оценки организации питания Количество
баллов

1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню " X
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов
3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню 1
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд
5. Санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для 

приёма пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие 
салфеток ит л .) л

6. Условия соблюдения правил личной гигиедпст учащимися А /
7. Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд X
8. Объём и вид пищевых отходов после приёма пищи J
9. Наличие лабораторно-инструментальных исследований качества и 

безонасносхи; поступающей пшцевошпродущаи и готовых блюд - -

10. Соблюдение культуры обслуживания учаттщхся ' ... Q ___

Каждый критерий оценивается: от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов—низкий уровень (не соответствует).

> замечания и рекомендации:
СО Л

^  №  J .

I

Состав Комиссии по изучению вопросов организации питания:

№п\п ФИО Подпись

1. 1 к J x d j-
2. &M AW m f f /  !
3.
4.
5.
*•



, Приложение 1
Акт

контрола организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»
№п\п Критерии оценки организации питания Количество

баллов
1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню X
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов Z

3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 
соответствие веса порций меню

4. Вкусовые качества предлагаемых блюд X
5. Санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для 

приёма пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие 
салфеток и тль) JL

6. Условия соблюдения правил личной гигиены учащимися А у
7. Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд
8. Объем и вид пищевых отходов после приёма: нмпта ...... У ....... ■
9. Наличие лабораторно-инструменгальшдх исследований качества и 

безопасности  ̂поступающей пищевой/продукции и готовых блюд
—

10. Соблюдение культуры обслуживания учащихся
. .  А у -  . .

Каждой критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий уровень (соответствует полностью):
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов — низкий уровень (не соответствует). 

Выявленные замечания и рекомендации:
/г^ 'Ш !

'г /
М и ш

Состав Комиссии по изучению вопросов организации питания:

№п\п л ФИО
г Р С 1 1 ?

1. ; уЩ .и ш Л Щ -  P A iU ifu tO U U J

2. }fJD^M W UJC t2 4 ш т . .
3. W '  - Г  ..
4. 7
5.
6.



11риложение I

контроля организации питания учащйхся МБОУ «С 0Ш  № 10»

№ n\ri Критерии оценки организации питания Количество
баллов

■1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню Лу
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов ; ■р
3.:- Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню. . . : л
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд „ id/'
5. Саиитармо-техническое содержание обедемжугё'Зала (помещения для 

приёма пищи), состояние обеденной мебели; столовой посуды,, наличие 
салфеток и т.п.)

1
6. Условия соблюдения правил личной гигиены учащимися
7. ■■ Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд '  Jts
8. Объём и вид пищевых отходов после приёма пищи — .

9. ' Наличие лабораторно-инструментальных исследований качества и 
безопасности поступающей пищевой продукции и готовых блюд ■—

10. Соблюдение культуры обслуживания учащихся" J /

Каждый критерий оценивается от 0 до 2'бяллои, где:
2 балла -  высокий уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов -  низкий уровень (не соответствует).

Выявленные замечания и рекомендации: ^

с/

Состав Комиссии по изучению вопросов организации питания

№ п\п ФИ(> Подпись

1. ■

.2.. Jkuta \A . ( M L  /?
3.
4.

' 5. Са м ,  х jL 1 1 Г

6. &
f г



.11риложение I

A m

контроля организации питания учащйхся МБОУ «С 0Ш  № 10»

. Л» п\п Критерии оценки организации питания Количество
баллов

1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню О
2. - Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов , о
3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню. о
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд „ "■ ....... ~~
5. Сан ита р и о -тех и и ч еское содержание обедемнсгг& зала (помещения для 

приёма пищи), состояние обеденной мебели; столовой посуды, наличие 
салфеток и т.п.)

6. Условия соблюдения правил личной гигиены учащимися <л̂
7. ■■ Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд. ■

8. Объём и вид пищевых отходов после приёма пйщи
9. Наличие лабораторно-инструментальных исследований качества и 

безопасности поступающей пищевой продукции и готовых блюд
,—

10. Соблюдение культуры обслуживания учащихся о£"

Каждый критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла. -  высокий уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов -  низкий уровень (не соответствует). у.

В ы явленны е замечания и рекомендации:

9Y b& A U 2J-  /г&СёЬгЪ
/ -

КЩ Щ ? /р /,
%ег&сгН?-1> се ..

tU tZ C L j'C s  fu ?  7̂ -  - fi-cQ t'O ?

f //с̂ >
и м *' /  , м£-U t£ 4 k£ tC '

S 'r& aecjbСостав Комиссии но изучению вопросов организации питания:



., Приложение 1
Акт

контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»
№н\п Критерии оценки организации питания Количество

баллов
1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню ...  V .....
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов
3. Соответствие требованиям СалПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд ~ " V ~ .... .
5. Санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для 

приема пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие 
салфеток и тл.) /

6. Условия соблюдения дравид личной гигиены учащимися i s
7. Наличие и санитарное состояние одежда у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд
в. Объём и вид пищевых отходов после приёма пищи I  :
9. Наличие лабораторно-инструменгальнкгх. исследовании качества г  

безопасности; поступающей пищевой'продукции и готовых блюд
10. Соблюдение культуры обслуживания, учащихся '

Каждая критерий: оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов—низкий уровень (не соответствует). 

Выявленные замечания и рекомендации:

' bUlUkMv ' (  f  f  -  tp )  ,

Ы лМ М Щ
■ Vpttfa-tfW/trht

s
Состав Комиссии по изучению вопросов Организации питания:

№n\n ФИО Подпись

1. ху(АММЛ^1а
2. р̂МШАА41А? Нлиа% Л1лЦазьЛ ffm o^
3.
4. t

5.
6.



; Приложение 1
Акт

контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»
№п\п Критерии оценки организации питания Количество

баллов
1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов £

3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 
соответствие веса порц ий меню

4. Вкусовые качества предлагаемых блюд -  JO---------- :

5. Санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для 
приема пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие 
салфеток и тл.)

Л

6. Условия соблюдения правил личной гигиены учащимися Л

7. , Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых блюд А ,

8. Объём и вид пищевых отходов после приёма нищи /  - -
9. Наличие лабораторно-инструментальных исследований качества и 

безопасности; поступающей пшцевой нродукцни и готовых блюд —

10. Соблюдение культуры обслуживавияучащихся

Каждый критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий, уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов — низкий уровень (не соответствует).

Выявленные замечания и
Л  //• - > // _________________ _______________fU U C M O U J?

Состав Комиссии по:

№п\п ФИО
? а р ^ /  /?

Подпись

■ Ь ' /Д л л л т щ  Ш м ц Л й л сЯ  n va W W y6 - < u $
2. Y& m m uoo А ф к л  M ix ^ rh d /n j9 4 ^ c^
3. S'

4. . (

5.
6.



Акт
контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»

№ н\п Критерии апгетеи пргаяидатртг яитаитег Количество
баллов

1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню с>С̂
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов
3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд
5. Санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для 

приема дшщ), состояние обеденной мебели, столовой посуда, наличие 
салфеток ит л.) Л ,

6. Условия соблюдения дравид личной гигиены учащимися
7. Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд
8. Объем и вид пищевых отходов после приёма нищи /
9. Наличие лаборахорно-знструментальных исследовании качества и 

безонасносщ поступающей шпцевой дродукцни г  готовых блюд
10. Соблюдение культуры: обслуживания учащихся

Каждый критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
О баллов—низкий уровень (не соответствует). 

Выявленные замечания и рекомендации;

Состав Комиссии по изучению вопросов организации питания:

№п\п ФИО ПодписьЛ   ̂ ...

1.
2. \иэ£лч11(лц? .кш ш
3. 4 V ~

4.
5.
6.



_ Приложение 1
Акт

контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»
№п\п Критерии о щ к в  организации питания Количество

баллов
1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню -  X
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в

(Ь
3. Соответствие требованиям СанГТиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню А /
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд ' " 7  ■
5. Санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для 

приема пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуда, наличие 
салфеток и тл.)

6. Условия соблюдения правил личной эпигаены учащимися o t'
7. Наличие и санитарное состояние одежда у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд
8. Объём и вид пищевых отходов после приёма пищи
9. Наличие лабораторно-инструментальных исследовании качества и 

безопасности; поступающей пищевошпродукции и готовых блюд
—

Ю. Соблюдение хзшътурмг обслуживания учащихся

Каждый критерий оценивается ох 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов — низкий уровень (не соответствует).

Выявленные замечания и рекомендации:

Состав Комиссии по изучению вопросов организации питания:

№ п\п ФИО Подпись

1.
2. к& ТутМ сш ? Ал <ж £? е п Ш & У "
3. 4

4. •
5.
6.



: Приложение 1
Акт

контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»
№п\п Критерии оценки организации питания Количество

баллов
1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню А
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов

— — .,.рЛ\ир" .

X
3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню / 6
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд
5. С&нитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения дтту 

приема пшци), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие 
салфеток и тл.)

A s

6. Условия соблюдения правил личной хигаены учащимися
7. Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд L
в. Объём и вид пищевых отходов после приёма пшци /  - '
9. Наличие лабораторно-инструментальных исследовании качества и 

безопасности; поступающей тттцевошародукции и готовых блюд
10. Соблюдение культуры обслуживания учащихся

Каждый критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий, уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов—низкий уровень (не соответствует). 

Выявленные замечания и рекомендации:
'Л  A s

/ ш т л ^ о  f  <№ - 4^9 ) ' ,

,гчс-

Состав Комиссии по изучению вопросов организации питания:



Акт
контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»

№п\п Критерии оценки организации питания Количество
баллов

1 . Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню "Г  .
2 . Отсутствие в дополнительном меню зацрехцевных к реализации в 

детских организациях продуктов - 6
3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд 

соответствие веса порций меню
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд
5. Саши^фно-технжческое содержание обеденного зала (помещения для 

приёма пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуда, наличие 
салфеток и тл.)

6. Условия соблюдения правил личной гигиены учащимися
7. Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд A s
в. Объём и вид пищевых отходов после приёма питци /
9. Наличие лабораторно-инструментальных исследований качества и 

безопасности: поступающей пищевои. дродукции и готовых блюд
10 . Соблюдение культуры обслуживанияучащихся ' ^  ■

Каждый критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий, уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов -  низкий уровень (не соответствует). 

Выявленные замечания я  рекомендации:
/rtL*4/ -ггг/

< кМ Ы 4Ъ  f  /■
M

(У /

Состав К ом иссий по изучению вопросов организагща питания:



, Приложение 1
Акт

контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»
№п\п Критерии оценки организации питания Количество

баллов
1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов Л
3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню * 6
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд
5. Санитарно-техническое содфжание обеденного зала (помещения для 

приема пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие 
салфеток и т.п.)

/

6. Условия соблюдения правил личной гигиены учащимися с(/
7. Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд сС '
8. Объём и вид тшщевых отходов после приёма пиши

|_  у —  -

9. Наличие лабораторно-инструмевтальных исследовании качества и 
безопасности; поступающей пищевой/продукции и готовых блюд

10. Соблюдение культуры обслуживания учащихся '

Каждый критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий, уровень (соответствует полностью);
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
О баллов -  низкий уровень (не соответствует).

Выявленные замечания и рекомендации:

q е^ Л Л 1 4 и )+ м п ^  / P ^ V /  to /

Состав Комиссии по изучению вопросов организации питания:

№ п\п Л ФИО
1 f Р /*/̂  / f  л

Подпись

1. уЩ Л л и л М , ffo tw U C Lu -Q
2.
3. 4
4.
5.
6.
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Акт

контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»

№ п\п Критерии оценки организации питания Количество
баллов

1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню 4,
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов <Л/
3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню <&

4. Вкусовые качества предлагаемых блюд
5. Санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для 

приёма пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие 
салфеток и т.п.) <&■

6. Условия соблюдения правил личной гигиены учащимися ot'
7. Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд
8. Объём и вид пищевых отходов после приёма пищи У
9. Наличие лабораторно-инструментальных исследований качества и 

безопасности поступающей пищевой продукции и готовых блюд
10. Соблюдение культуры обслуживания учащихся

Каждый критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий уровень (соответствует полностью); 
1 балл -  средний уровень (соответствует частично);
0 баллов -  низкий уровень (не соответствует).

Состав Комиссии по изучению вопросов организации питания:

№ п\п ФИО Подпись
1.
2. ftn m M tK j?  M M - x tu Z /u & £ ic e i С Ш п ? (
3.
4.
5.
6.
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Акт

контроля организации питания учащихся МБОУ «СОШ № 10»
№ п\п Критерии оценки организации питания Количество

баллов
1. Соответствие реализуемых блюд утверждённому меню ot-
2. Отсутствие в дополнительном меню запрещенных к реализации в 

детских организациях продуктов л
3. Соответствие требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню ' л
4. Вкусовые качества предлагаемых блюд о1/
5. Санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для 

приёма пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие 
салфеток и т.п.) л

6. Условия соблюдения правил личной гигиены учащимися л
7. Наличие и санитарное состояние одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых блюд &
8. Объём и вид пищевых отходов после приёма пищи У
9. Наличие лабораторно-инструментальных исследований качества и 

безопасности поступающей пищевой продукции и готовых блюд —

10. Соблюдение культуры обслуживания учащихся

Каждый критерий оценивается от 0 до 2 баллов, где:
2 балла -  высокий уровень (соответствует полностью);
1 балл -  Средний уровень (соответствует частично);
0 баллов -  низкий уровень (не соответствует).

Выявленные замечания и рекомендации: .


